@~ Tenuta di Artimino OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

Varieta olive |
Frantoio, Moraiolo, Leccino, ed altre minori.

Zona di produzione |
Artimino, Carmignano (PO), Italia

Altitudine uliveto |
da 100 a 250 ms.I.m

Periodo di raccolta |
Ottobre — Novembre

Tecnica di raccolta |
Manuale con agevolatori

Sistema di estrazione |
A freddo

Filtrazione |
Con Cotone
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Note Organolettiche |
Aspetto: tipicamente verde con una leggerissima tendenza al giallo.

Caratteristiche organolettiche: mediamente piccante, leggermente
sopra la media per I'amaro; (sensazione leggera di carciofo).

Acidita: mediamente 0,25 — 0,30 (% acido oleico).
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